PREDKRMY A CHUTOVKY K PIVU

505 Polévka dle denni nabidky, pe€ivo 1,3,7,9 0,251 45Ke¢
506 Selsky veprovy vypek s chlebem, ¢ervenou cibulkou a znojemskou okurkou 1,10 100g 89 K¢
483 Nalozeny hermelin s feferonkou, éesnekem a kofenim, chléb 1,7 1ks 79K¢
495 Tradicni topinka s pikantni kureci smési sypana strouhanym syrem 1,7 1ks 86 K¢

563 Tatarak z mladého byka

s ingrediencemi pro namichani dle vlastni chuti, 4 ks topinek 1,3, 10 200g 249 K¢
497 Burty na éerném pivé s ostrym kec¢upem a cibuli, B:dark, chléb 1, 1¢ 150g 99 K¢
498 Pikantni vepiové Chilli nudlicky s opeéenym toastem podavané na panvi 4, 3,7 100g 119 Ké

TRADICNI CESKA KUCHYNE

1604 Hovézi libovy chilli gulas z mladého byka s nasim houskovym knedlikem 1,3 7 200g 169 K¢é
1605 Veprové vypecky s bramborovym knedlikem a duSsenym zelim 1,3 7 200g 169 Ké

1607 Kachni prsa ,,Sous-vide“ s variaci knedlikti a dusenym zelim 4,3 7 200g 189 Ké



556

515

514

1611

1613

479

1612

SPECIALITY

Gurmanska basta z veprového a hovéziho masa
se slaninou, klobasou a feferonkou na panvi s bramboracky 1,3, 7

Peéena marinovana vepiova zebra BBQ
na prkénku s hofcici, Cerstvé strouhanym kienem a chlebem 1, 3,7, 10

Pecené veprové koleno po staroc¢esku na prkénku 1,3, 7,10
s hofi€ici, €erstvym kienem a chlebem (pro velké jedliky cca 1500g)

Kureci prso Supreme ,,Sous-vide“ plnéné suSenymi rajcaty a bazalkovym
pestem, baby bramblirky s bylinkovym dipem 1,3 7

Veprova panenka ,,Sous-vide“ balena v anglické slaniné s omackou
z dijonské hoficice se stiibrnymi cibulkami
a éesnekovym opeéenym bramborem 4, 3 7

Zavitek z vykosténého kralika ,,Sous Vide“ plnény ¢esnekem
a schwarzwaldskou Sunkou 1,3 7

Kufeci nudlicky smazené v éerveném tésticku
se Stouchanymi brambory s cibulkou 1, 3,7

200 g

600 g

1 ks

200 g

200g

250 g

150 g

259 K¢

189 Ké

229 Ké

229 Ké

219 Ké

189 Ké

199 Ké
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HLAVNI MENU

Nadivany kufeci fizek se Sunkou a vejcem smazeny v trojobalu
sypany strouhanym syrem 1,3, 7

Grilované kureci palicky se sladkou chilli omackou a éerstvym pecivem 1,3, 7
Kureci prsicka se smetanou, hermelinem a kapkou Tuzemského rumu 1,3 7
Kufreci smés s porkem, zampiony a smetanovou omackou 1,3, 7

Gnocchi s restovanym kufecim masem a smetanovou omackou s nivou 1, 3,7

Rautové fizecky
20 ks smazenych kurecich Fize¢kil se zeleninovou oblohou a chlebem 1,3 7

Stavnaty Fizek z vepfové kotlety smazeny dozlatova v trojobalu
podavany s vafenym bramborem a citronem 1,3, 7

Burger s trhanym vepifovym masem s karamelizovanou cibulkou,
listovym salatem a dressingem, steakové hranolky, Mississippi Sauce 1,37

Hovézi Burger s platky opecené slaniny a syrem ¢edar,
s karamelizovanou cibulkou, steakové hranolky, Mississippi Sauce 1,3, 7

Videriska ro$téna z mladého byka z farmy Antonina Stastného
plemeno ,,Blonde“ s karamelizovanou cibulkou 1,3 7

Biftek z pravé svickové z mladého byka z farmy Antonina Stastného
plemeno ,,Blonde“ se sazenym vejcem a restovanou anglickou slaninou 1,3, 7

Filet lososa grilovany v kofenéné krusté 1,3 4

150 g
5ks
150 g
150 g

240 g

1000 g

150 g

150 g

200 g

200g

200g

150 g

159 Ké

129 Ké

159 Ké

159 Ké

159 Ké

399 K¢

179 Ké

169 K¢

179 Ké

249 Ké

345 Ké

199 Ké
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Tagliatelle s restovanym kufecim masem,
se suSenymi rajéaty, bazalkovym pestem a strouhanym parmezanem 1,3 7

Michany téstovinovy salat
s kufecim masem, zeleninou a syrovou omackou z nivy 1,37

Sopsky salat z éerstvé michané zeleniny
s balkanskym syrem a kapkou olivového oleje 1, 3,7

CAESAR salat s listy fimského salatu, s grilovanym kuiecim prsem,

ancovickou, dresinkem, syrem Grano Padano a c¢esnekovymi krutony 1, 3,4,

Smazeny syr Edamer 40 %
slamové hranolky a tatarska omacka 1,3, 7

Syrova jehla - 3 druhy syrt (eidam, hermelin, niva)
smazené v trojobalu, slamové hranolky a tatarska omacka 1,3 7

DETSKA JIDLA
Smazeny kufeci fizek a slamové hranolky 1,3, 7

Tagliatelle s keCupem a strouhanym syrem Edamer 1,3 7

DEZERTY

Medovy lotus — smetanovy dezert zdobeny pravou Sleha¢kou 4, 3,7
Tradiéni jableény Strudl se Slehaékou 1,3,7,8
Rakvicky s pravou Slehackou 1, 3,7

Zmrzlinovy pohar s ovocem, pravou Slehaékou a karamelem 7

240 ¢

240¢

250 g

200 g

150 g

150 g

100 g

150 g

1 ks
2 ks
2 ks

1 ks

159 Ké

159 Ké

109 Ké

179 Ké

159 Ké

189 Ké

109 K¢

109 Ké

59 K¢

59 Ké

49 K¢é

89 Ké



PRILOHY A DIPY

Knedlik houskovy, bramborovy 1,3, 7

Opecené brambory

Varené brambory

St'ouchané brambory s cibulkou ;

Baby bramblrky

Bramborové hranolky slamové

Bramborové hranolky steakové

Domaci bramborackys, 3,7

Dusena ryze

Zelenina restovana na masle (baby karotka, brokolice, fazolky, hrasek) 7
Dlouhé zelené fazolky restované s anglickou slaninou
Domaci tatarska omacka 7

Bylinkovy dresink ze zakysané smetany 7

Cesnekovy dresink ze zakysané smetany ;

Bretarnisky apetit dresink

BBQ - Barbecue sladkd omacka s koufovym aroma Uncle Ben's
Hofcice paliva Bautz’ner Senfq

Kecup

Strouhany kien

Cesnekova bagetka éerstvé rozpeéena 1, 3,7

Rohlik, houska 1,3, 7

Chléb 4,3 7

1ks
200g
200g
250 g
200 g
200g
200 g
3 ks
200g
150 g
1509
509
50¢g
50¢g
50¢g
509
209
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1ks
1ks
1ks

5 Ké

33 Ké
28 K¢
39 Ké
39 Ké
38 Ké
38 Ké
39 Ké
32 Ké
49 K¢
69 K¢
25 K¢
25 K¢
25 K¢
25 K¢
25 Ké
25 Ké
25 Ké
25 Ké
30 K&
4 Ké

4 Ké



Technologie Sous-vide

Kuchafska metoda, pfi niz se potraviny pfipravuji ve vzduchotésném umélohmotném obalu
ve vodni lazni. Vakuované potraviny (maso, ryby, zelenina nebo ovoce) se posiruji po razné
dlouhou dobu 2 az 24 hodin v uréené teploté pro dany druh potraviny, nejcastéji pfi teploté v
rozmezi 55-60 °C. Zamérem je zachovat pfirozenou barvu masa, chut, stavu a texturu
kvalitni potraviny pfi stejnomérném ohfivani v teplotné kontrolované vodni lazni.

Farma Antonina Stastného

Rodinna farma Antonina Stastného zadala s chovem masného skotu plemene Blonde
d’Aquitaine v roce 1992. V soucasné dobé je farma nejvét§im chovatelem tohoto plemene
v Ceské republice se stddem cca 500 ks. Blonde d’Aquitaine je tfeti nejvyznamnéjsi
francouzské masné plemeno plavého a ma nizky obsah tuku v mase. Stado je od jara do
podzimu na pastvinach a v zimé ve volném ustajeni. www.maso-blonde.cz

Gramaz masa je uvedena v syrovém stavu.

Vzhledem k tomu, Ze jsou v nasem provozu zpracovavany suroviny, které obsahuji vSechny
alergeny, nelze vyloudit stopy téchto pfisad ve vSech nasich jidlech.


https://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Po%C5%A1%C3%ADrov%C3%A1n%C3%AD&action=edit&redlink=1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Potravina
http://www.maso-blonde.cz/

